UBERRASCHUNGS-MENU

Es gibt was es gibt!
Mittags bis 13:00 Uhr | Abends bis 21:00 Uhr

3 Giéinge 62,00 | Vegan 52,00 &
4 Gange 79,00 | Vegan 64,00 @§

VORSPEISEN

Gemischte Blattsalate mit eingelegtem Gemdise und gerosteten Kernen | 8,90 @

Unsere Tagessuppe | 8,50 @
Spargelcremesuppe | 9,80@@
Quinoa Salat mit Chicorée und Radieschen | 14,50 @@

Gebeizter Lachs mit mariniertem Spargel und Schnittlauch Mayonnaise | 19,50

Tatar von der Rinderhiifte mit gerducherter Paprika und Frihlingslauch | 19,80

SPARGEL

Badischer Spargel mit Sauce Hollandaise, Kartoffeln oder Kratzete | 33,00 @

+++ ein Wiener Schnitzel + 15,00
+++ Lachsfilet + 15,00
+++ Rinderfilet (150g) + 25,00

+++ zweierlei Schinken + 9,50

Lust auf Wein? Hier geht es zur Weinkarte

HAUPTSPEISEN

Regionales Rinderfilet
an Pfefferrahm, mit gebratener Zucchini und Kartoffelschnitte | 150g 35,00 | 250g 42,00

Regionales Schweinefilet

an Waldpilzsauce mit Saisongemise und Spétzle | 29,00

Chateaubriand fiir zwei Personen
mit Sauce Bearnaise, Saisongemiise und Kartoffelgratin | pro Person 46,00
+++ Portion Badischer Spargel + 25,00

Gebratenes Lachsfilet

auf Rucola Risotto mit Beurre Blanc | 30,00

Gebackener Sellerie

mit Spinat, Grinkern und schwarzem Knoblauch | 25,00 @@

MATTLE KLASSIKER

Badischer Wurstsalat vom Fleischkdse mit Kdse, Radieschen und Essiggurke | 14,00

+++ Portion Pommes dazu | + 4,50

Cordon Bleu - gefiillt mit Comté und Fahrnauer Rohschinken

Wilder Brokkoli und Pommes | 32,00

Wiener Schnitzel mit Kartoffel-Gurken-Salat oder Pommes | 29,50

Gemiise Vesperplatte — gegrillt, gebacken und eingelegt

Hummus und gerdstete Focaccia | 17,00@@

Kalbsleberscheibe mit karamellisiertem Apfel, Zwiebel und Kartoffelpiiree | 28,50

Bitte sprechen Sie uns bei Allergien und Unvertraglichkeiten an. ‘3‘1 Vegan | @ Vegetarisch



